Mexican Lager Yeast ! '-

ATTENUATION : FLOCCULATION : ALCOHOL TOLERANCE : FERMENTATION STA1:
70% - 78% Medium Medium (5-10%) TEMPERATURE : Negative
50°-55°F
10°-13°C

SUGGESTED BEVERAGES & STYLES
BUY ORGANIC NOW
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V Mexico City se # tohoto kmene vyrab&ji &ista lezikovi piva se

svézl dynamickou chuti. Tento kmen udrzuje pitelnost v poptedi « Amber Lager
a zarovetl umozduje, aby sladové a chmelové tény byly s ’;’“ek'ica" Lager
e it « Bod
citelné na pozadi. Skvéld volba pro svétlé leziky s nadechem « Dark Lager
mexické kultury. * Dopplebock
k « Helles

« Marzen

« Pale Lager
Part No: WLP940 « Pilsner
Part Name: Mexican Lager Yeast « Schwarzbier
STA1 QC Result: Negative « Vienna Lager

Type: Core



