ANND 1875

Mouterij Dingemans
Belgium

CARA 200 MD

Wort colour: TYPE OF MALT: Caramalised Malts

Dingemans Cara 200 MD je velmi tmavy karamelizovany slad, ktery se vyrabi
v prazicim bubnu. Po procesu karamelizace prochazi intenzivnim susenim pfi
vysokych teplotach. To umoctiuje karamelovou sladkost a dodava sladu

jeho tmavou barvu.

Slad Cara 200 MD pouziva mnoho belgickych pivovara pro vyrobu
svého klasterntho piva. Vsechny karamelizované slady maji pozitivai vliv
na stabilitu pény jiz od 5 % uétu obili.

Tento karamelizovany slad lze pouzit az do 15 % uctu obili.

Key specifications Technical specifications

Y VARIETY: 6 rij-ige Europese winterbrouwgerst
MOISTURE: max 5,5%
COLOUR: 180 - 220 EBC
EXTRACT FINED.M.: min 74 %
TOTAL PROTEIN: max 12.5 %
PH: 52-5.6

COLOUREBC: 200
LOVIBOND: 75,00
FLAVOUR: Dark caramel
USAGE: Abbey Beers | Stout | Speciale Belge | Porter |
Barleywine | Flemish Old Brown | Dark Ale |
Belgian Quadrupel | Belgian Brown
GRAINBILL:  Up To 15%




